Stiedni $kola obchodu,
sluzeb a femesel
T a Jazykova skola, Tabor

DENNIi JIDELNiI LiSTEK
CTVRTEK 1. KVETNA 2025

POLEVKY
Hovézi vyvar s nudlemi a jatrovymi knedlicky (*.3.7.9.13) 50 K¢
JihoBeska kulajda s houbami (1.3.7.9.13) 50 K&
HOTOVA JIDLA
150 g Smazena tilapie, bramborova kase (:3.4.7) 183 K¢

150 g Grilovana kureci prsa zapecena se sunkou a syrem, opecené brambory, 195 K¢
Cerstva zelenina . 7)

150 g Kureci soté se zeleninou v omacce z pec¢eného ¢esneku, jasminova ryze 183 K¢

(1,6,7,9)
150 g Dalmatska vepiova plec, houskové knedliky (1.3.7.10) 176 K&
150¢g I\(/1Ie3d7ail(gnky z mletého masa s medovo-hofcic. omackou, bramboracky 178 K&
300g Sr’n’et’anové brambory s uzenym masem a syrem, okurka @-7) 177 K&
2259 Taborska basta /veprové maso, uzené maso, opecena klobasa, 189 K¢

variace knedlikd, zeli/ (1.3.6.7.9)

150 g Uzena krkovice, bramborové knedliky, $penéat (1-3.7) 179 K&
300 g Penne alla puttanesca (4.3.7) 173 K&
100 g Smazeny syr, vairené brambory, tatarska omacka (1.3.7.9.10) 189 K&

SPECIALITA DNE:

150 g ,RETRO" TOPINKA Z KONFITOVANE VEPROVE KRKOVICKY, DOMACIHO 215 K&

SLUNECNICOVEHO CHLEBA, SYPANA SYREM A CERSTVYM KRENEM
(1,6, 7,9)

Restaurace Beseda, odlou¢ené pracovisté pro praktické vyuéovani, Tabor, Zizkovo nam. 5

Pokrmy z kvalitnich surovin s ohledem na moderni gastronomické trendy prfipravuje tym kuchafl pod vedenim
Bc. Tomase Bazanta. Na pripravé pokrmU a obsluze hostl se podileji zaci Skoly v ramci praktického vyucovani.



