
 Střední škola obchodu, 
 služeb a řemesel 
 a Jazyková škola, Tábor 
 

 

Restaurace Beseda, odloučené pracoviště pro praktické vyučování, Tábor, Žižkovo nám. 5 
 

Pokrmy z kvalitních surovin s ohledem na moderní gastronomické trendy připravuje tým kuchařů pod vedením 
Bc. Tomáše Bažanta. Na přípravě pokrmů a obsluze hostů se podílejí žáci školy v rámci praktického vyučování. 
 

                                                                                                                                                             

DENNÍ JÍDELNÍ LÍSTEK 
SOBOTA 17. KVĚTNA 2025 

 
POLÉVKY 

 Kuřecí vývar s nudlemi a masem (1, 3, 7, 9, 13) 45 Kč 

 Mexická fazolová polévka (1, 7, 9, 13) 45 Kč 

   

                       HOTOVÁ JÍDLA  

150 g Rybí filé zapečené s rajčaty a sýrem, gratinované brambory (1, 4, 7, 9) 

 
183 Kč 

150 g Smažený kuřecí řízek, bramborová kaše (1, 3, 7) 195 Kč 

150 g Pečená kuřecí prsa, opečené brambory, salát coleslaw (1, 3, 7, 10) 194 Kč 

150 g Svíčková na smetaně s brusinkami, houskové knedlíky (1, 3, 7, 9, 10) 199 Kč 

150 g Vepřové soté s hráškem a koprem, jasmínová rýže (1, 7, 9) 

 
174 Kč 

150 g Čevapčiči s hořčicí a cibulkou, vařené brambory (1, 3, 7, 10) 176 Kč 

300 g Italské penne s boloňským ragú, strouhaným sýrem a rukolou (1, 3, 7) 177 Kč 

     225 g Táborská bašta /vepřové maso, uzené maso, opečená klobása,  
variace knedlíků, zelí/ (1, 3, 6, 7, 9) 
 

189 Kč 
 

150 g Uzená krkovice, bramborové knedlíky, špenát (1, 3, 7, 9) 179 Kč 

150 g Vepřová játra na slanině, rýže basmati (1, 7) 174 Kč 

300 g Domácí bramborové noky se zeleninovým ratatouille (1, 7, 9) 178 Kč 

100 g Smažený sýr, vařené brambory, tatarská omáčka (1, 3, 7, 9, 10) 189 Kč 

 


