
 Střední škola obchodu, 
 služeb a řemesel 
 a Jazyková škola, Tábor 
 

 

Restaurace Beseda, odloučené pracoviště pro praktické vyučování, Tábor, Žižkovo nám. 5 
 

Pokrmy z kvalitních surovin s ohledem na moderní gastronomické trendy připravuje tým kuchařů pod vedením 
Bc. Tomáše Bažanta. Na přípravě pokrmů a obsluze hostů se podílejí žáci školy v rámci praktického vyučování. 
 

                                                                                                                                                             

DENNÍ JÍDELNÍ LÍSTEK 
SOBOTA 14. ÚNORA 2026 

 
POLÉVKY 

 Boršč (1, 7, 9, 13)                     55 Kč 

 Hovězí vývar se zeleninou, masem a nudlemi (1, 3, 7, 9, 13) 45 Kč 

 Čočková na kyselo s bramborami (1, 7, 13) 42 Kč 

                       HOTOVÁ JÍDLA  

150 g Smažený kuřecí řízek, bramborová kaše, citrón (1, 3, 7) 205 Kč 

150 g Pikantní krůtí perkelt, karlovarské knedlíky (1, 3, 7, 9) 185 Kč 

150 g Vepřové soté sweet & sour, opečené brambory (6, 9, 10)                      179 Kč 

150 g Vepřové nudličky s fazolkami a slaninou, jasmínová rýže (1, 7) 178 Kč 

150 g Vepřová plec na paprice, houskové knedlíky (1, 3, 7, 9) 179 Kč 

150 g Domácí jitrnicový prejt, petrželové brambory, kysané zelí (1, 7) 185 Kč 

     225 g Táborská bašta /vepřové maso, uzené maso, opečená klobása,  
variace knedlíků, zelí/ (1, 3, 6, 7, 9) 
 

205 Kč 
 

150 g Uzená krkovice, kynutá cmunda, špenát, smažená cibulka (1, 3, 7, 10) 179 Kč 

100 g Smažený sýr, vařené brambory, tatarská omáčka (1, 3, 7, 9, 10) 192 Kč 

SPECIALITA DNE: 

200 g ŠPIKOVANÁ SRNČÍ KÝTA SE ŠÍPKOVOU OMÁČKOU, KARLOVARSKÝMI 
KNEDLÍKY SE SUŠENÝM OVOCEM A SLÁMOU Z KOŘENOVÉ ZELENINY                                                
(1, 3, 7, 9, 10) 

339 Kč 

 


